
③北九州市観光コンベンション協会からの取材

〇自己紹介： 研究会の概要、主な活動内容

Q1 北九州の糠の食文化とは

セールスポイント

Q2 100年フード認定 申請のきっかけ、経緯

認定を受けた感想

Q3 地元北九州市とのつながりについて
地域に根差したストーリー、歴史的背景
地域と連携した取組、地元貢献の取組

Q4 今後の展望
「100年続く食文化」として継承いていくための取組

【研究会からの提案】
〇糠床、糠漬け、糠炊き、糠床講習(提供箇所)の市内マップ作り
〇小倉場城内に糠床食文化ミュージアムを



北九州市小倉南区の志井市民センターにてインタビュー



400年

北九州の糠の食文化： 進化か、衰退か
危機感をもって改革に挑め！
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研究会の活動
糠床文化の伝承と啓蒙 ⇒ 基盤強化／活性化／進化
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